
LA LEGUA Crianza 2003
Tempranillo obtenida de un cultivo
diseñado especialmente para la
elaboración de este vino, con reducida
producción y sometido a una triple
selección: La de las parcelas de viñedo,
la de los racimos vendimiados y la
selección de las barricas francesas y
húngaras más idóneas para este
crianza.
Tras 15 meses fue embotellado y
sometido a posterior reposo en los
jaulones, el resultado: Un vino de
personalidad única, plenamente
armonizado, potente, seco, redondo,
sedoso, rico, ligeramente balsámico,
bien estructurado y fácil de beber.
Su pureza aromática, el buen desarrollo
de sus cualidades y el equilibrio del
Tempranillo de Finca La Legua,
contribuyen a que Cigales sea una
región vitivinícola cada vez más
llamativa.

LA LEGUA Roble 2006
Toma su nombre de la centenaria finca
familiar que desde tiempos de Felipe
II, cuando éste visitaba a su cuarta
esposa en el castillo de Cigales, acogía
un lagar donde se vendía vino a
cuantos recorrían el camino entre
Cigales y Valladolid.
Algo ha cambiado en Cigales y muchas
bodegas siguen el ejemplo de Emeterio
quien, criticado en un principio por su
apuesta exclusiva hacia los vinos tintos
de calidad en el paraíso de los rosados,
es una prestigiosa baza de esta D.O.
Con semejante sello de garantía se
presenta La Legua Roble (ya premiado
con un Zarcillo). Monovarietal de
Tempranillo que no supera los 6 meses
en madera y elaborado mediante una
maceración más prolongada que el
joven de la bodega. La estancia en
barrica ha proporcionado madurez a
este equilibrado tinto de intensos
aromas a fruta madura y a vainillas de
la madera, con agradable paso de boca
y una buena estructura.

Bodegas Finca La Legua
DÉJATE GUIAR POR TU “INSTINTO”

Hace 35 años, Emeterio Fernández, prestigioso
médico vallisoletano (área de Neurología y
Psiquiatría), compró la finca “La Legua”, un
histórico pago vinícola situado en el término
de Cigales y equidistante exactamente una
legua (5,5 Km, aprox.) de Valladolid,
Mucientes, Cigales y Fuensaldaña, bautizado
con esta curiosa coincidencia métrica.

Aficionado al mundo del vino, el estrés
emocional de su trabajo le llevó a inclinarse

por la vida en el campo donde la naturaleza obliga a entender
la vida con otra perspectiva aunque su decisión vital sorprendiera
y mucho ¡Un neurólogo reconvertido a feliz bodeguero!

Inició el proyecto no con el objetivo de ganar dinero con la
bodega, eso lo conseguiría más seguro en otro sector, sino para,
con responsabilidad, meticulosidad, todo esfuerzo necesario y
sin prisa alguna, obtener tintos de alta calidad asequibles al
enamorad@ de esta cultura.

En una reciente ponencia sobre “Vino y salud”
Emeterio disertó sobre la importancia del vino
a lo largo de la historia, desde las viñas salvajes
a orillas del Mar Muerto hasta llegar a nuestros
días de los que destacó satisfecho el auge que
se está viviendo con la apuesta por la calidad
de toda zona productora, los numerosos
viticultores concienciados, los restauradores
implicados, las nuevas vinotecas y las
publicaciones especializadas en este sector, que
tanto prestigian esta profesión.

La bodega La Legua, construida en 1997 (tras la replantación
y regeneración de los viejos viñedos que crecen sobre un suelo
rico en canto rodado y aluvión) sobre los pasadizos y túneles
de la antigua bodega tres veces centenaria, es un espacio abierto
al visitante, esté familiarizado o no con la viticultura, ya que
muchos son  los atractivos
que ofrecen la bodega y la
finca (80 ha).

Con una visita guiada por
el personal técnico se conoce
el viñedo, las modernas
instalaciones de elaboración,
el tradicional dormitorio de
barricas, la antiquísima
bodega subterránea que se
conserva intacta con los
antiguos instrumentos de
vinificación, y como no, catar sus vinos.

Finca y bodega son un destino obligado para quienes pasen un
fin de semana en Valladolid y estén interesados en la práctica
del enoturismo ya que aquí, como podrán comprobar, todo está
orientado a que los visitantes disfruten al máximo y a que su
paso por La Legua no quede en el olvido.

“INSTINTO” Un curso de cata en miniatura que fusiona
divulgación y marketing
Seamos rompedores en este lote, es la apuesta de Vinos de
Autor para el mes de Febrero por ello les proponemos un singular
CURSO DE CATA que incluye una visita virtual a Bodegas La
Legua, acertados creadores de “Instinto”.

Con “Instinto” tendrá en sus manos..
• Un DVD, en español e inglés, con la visita virtual a la bodega,
unos conceptos generales que le servirán de base para apreciar
un vino y una cata detallada de los 6 tintos que contiene el
estuche “Instinto”.
• 6 botellas de 37,5 cl con vinos especialmente elaborados y
diseñados para “Instinto” y que se dividen en dos grupos:
1. Tres varietales: Un Tempranillo, un Garnacha y un Cabernet
Sauvignon para apreciar las diferencias entre estas variedades
de uva.
2. Un mismo Tempranillo pero madurado en distintas barricas
para percibir los matices que cada madera le aporta: Barrica
americana, francesa y húngara.

“Instinto” es...
• La iniciativa más novedosa de Bodega Finca La Legua concebida
para la difusión de la cultura del vino entre el público.
• Una “Cata guiada” sorprendente, amena, didáctica y divertida
pero con una rigurosa base técnica y cultural que le permitirá
desenvolverse y participar en cualquier conversación sobre este
mundo del vino que tanto nos atrae.
• Un paseo virtual por La Legua mientras se explora el proceso
de creación del vino, desde el cultivo del viñedo hasta la cata
mostrando aspectos relevantes de cada fase de elaboración.
• Además, un regalo original, exclusivo, novedoso y único.

Elegir “Instinto” porque...
• Capta la atención de quien lo tiene en sus manos
• Es un producto innovador, cultural y con distinguida
presentación.
• Todo participante aprenderá algo nuevo o aumentará sus
conocimientos previos.

Va dirigido a:
• Personas interesadas en la cultura del vino
• Los ya inicia@s que deseen ampliar perspectivas
• Quienes quieran saber más sobre la elaboración del vino o
fases de una cata
• Quien desee visitar una bodega y aún no haya tenido
oportunidad o a quien quiera realizarla de forma diferente

Le proponemos que participe desde su casa en esta aventura,
elija para ella la mejor compañía y el ambiente adecuado,
prepárela con detalle y disfrute de una experiencia especial y
diferente. Descubra su instinto más divertido.



Estimado socio/a:

Si desea recibir el lote que hemos seleccionado no tiene que molestarse
en llamarnos, se lo enviaremos y procederemos al cobro a partir del
día 20 de Febrero por el medio habitual. Si su domicilio está dentro
de la península lo recibirá en el plazo de uno o dos días.

En caso que desee ampliarlo con otros productos del catálogo vigente
o no le interese recibir este lote, comuníquenoslo por teléfono, fax o
e-mail antes del día 18 de Febrero. No olvide que por ser usted
socio/a del Club de Vinos está acumulando puntos con los lotes y
puede canjearlos por cualquier producto del catálogo anual.

LO
TE FEBRERO 2008

IMPORTE 89,65 ¤

IVA y transportes incluídos
en la península.

(Ceuta, Melilla e Islas 9,02¤.
Sólo para socios).

80
PUNTOS

3 bot. La Legua Roble 2006
3 bot. La Legua Crianza 2003
1 Estuche “Instinto” (6 bot + DVD)

TEL: 902 11 49 21 • Fax: 963 678 048

E-Mail:
vinosdeautor@vinosdeautor.com

EL BUEN GUSTO DE LO AUTÉNTICO

LOTE FEBRERO 2008

Bodegas Finca La Legua
1 Estuche “Instinto” (6 bot + DVD)

La Legua Crianza 2003
La Legua Roble 2006

D.O. Cigales


